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| B-=8 A Jgccasion de la 21&me édition qui se déroulera du 11 au 17 octobre
2010 dans la France entiére, les chefs s'invitent dans 'enceinte des
campus pour partager leur savoir-faire avec les étudiants.

‘3““'0" m - y 3 e O Les 40 blogs des experts
%ﬂdﬂ ) . ; i Convention de forfait jours pour

(%jun cadre : est-ce que 'accord
du 13/02/2004 |'autorise 7

O Derniers messages postés

humaines

P. Laborieux Delorme

@I'.\_Sl:urc Sﬁrwcf:s

ior B Bk

DOSSIER METIERS EMPLOI

_.::‘»-" Groupe FLO
% Action Handicap

Bar a Jus
@ e

Gearard Cagna devant les étudiants trés attentifs.

Acheter de bons produits en maitrisant son budget, sélectionner des
produits de saison, de base, des épices, cuisiner bon et pas cher et
réapprendre le plaisir de manger & table, ce sont les objectifs de cette
opération qui va vivre sa deuxiéme dition dans le cadre de la semaine
du golt {21&éme). En 2009, de nombreuses universités et écoles
supérieures se sont mobilisées autour de « chef sur le campus =. A elles
de décider si elles souhaitent accueillir un professionnel, le temps d'un
show culinaire, qui va motiver les jeunes et les inciter 3 améliorer leur
gquilibre alimentaire tout en se faisant plaisir.

Quelques initiatives prévues cette année : A l'université Paris Diderot,
le chef Gérard Cagna cuisinera dans un amphi de 1000 personnes. Les
eétudiants pourront ensuite déguster ces recettes réalisées cette fois
par I'équipe de cuisine du CROUS ParisVII Diderot dirigé par Alain _ L'apprentissage en restauration
Polakoff : Salade gourmande Equitable au Quinoa noir et Riz rose aux
aromates en entrée suivi d'un Supréme de wvolaille sauce Albuféra,
jeunes carottes a l'orange et émincé de choux frisé de Pontoise au
persil plat. A Nice, ce sont les chefs étoilés Nicolas Sale et Jacques Saisissez votre adresse email :
Chibuois ainsi que le chef Emmanuel Lehrer qui s'adresseront aux oK
étudiants de deux écoles de commerce, 'IDRAC et le SKEMA.

D'autres exemples : L1AE de Bordeaux, L'ENSAL de Bruz avec la

::Dlle!bnra_tit_:m avec Germain Ollivier, L'ﬁ.gmsup_ et L'ESC Dijon, LA SELECTION KIFAIKOLCOM
L'lUniversite du Littoral de Dunkergue avec Marina Lefebvre,
L'Université de Paris Ouest, L'Universités de Rennes 1 avec la
participation de Thierry Bryonne, L'Université de Lille 1 avec Luc
Dreger, L'Ecole Supérieure Nationale de Chimie de Lille avec le chef
Pierrot, L'IUT de Troyes, L'IGS Lyon, et L'TDRAC Montpellier,
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Chateaux Hotels Collection et Auberges & Bistrots de

France s'unissent
Les deux societés de service fondées respectivement par Alain
Ducasse et Régis Bulot =ont en phase de fiangailles pour un

mariage effectif ... Lire la suite

Edouard Loubet deslgne cuisinier de I'année Gault Millau -
E 2011 Wi Zmoignage (ﬂg

ydirecteur du diévels

2011 Le guide jaune, dirige par Patr||:|a Alexandre, a dévoilg, ce midi, le nom

... du cuisinier de I'annge, lors du lancement officiel du guide... Lire |z i
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L'Auberge du Poids Public se remet en question O Autres vidéaos

B La perte dE.|rE'tI:Ii|E en mars |I'a fait vaciller. Mais, aujourd’hui, a
nouveau serein, Claude Taffarello est d'un dynamisme... Lirzlz ECOLES-FORMATIONS HOTELIERES
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3 Trouver une école ou une formation

Michelin : départ annoncé de Jean-Luc Naret - 2 QOrientation scolaire :
i : : e e - infos dipldmes

C'est fin décembre que le directeur des guides Michelin quittera ses desupgfdes rammes

fonctions. Jean-Luc Maret, 49 ans, va monter =a =société de ﬂm ﬂ} e

consulting... Lire [z suits

KFC ouvre son 112e restaurant francais en région

lyonnaise
@ Filiale du geant Yum Erandsr leader mcuru:llal de la restauration
thématique, KFC occupe en France la 3&8me place dans e secteur de

la... Lirela suite
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